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SBLANC DE BLANCS
@MZC/WQ et havmaonie

ASSEMBLAGE

100% Chardonnay

VINIFICATION

Dosage 7 g/
Dégorgé 3 mois minimum avant livraison
Vieillissement : 24 mois minimum

DEGUSTATION

Visuel : Robe jaune pale. Fines bulles.
Nez : Il exprime des notes exotiques (litchi, ananas).

Bouche : L’attaque est franche et gourmande.
Arémes de fruits compotés et des notes d’agrumes.
Belle longueur.

ACCORDS METS & VINS

Apéritif estival

Huitres

Feuilleté de Saint-Jacques Sushis — Makis
Fromages : parmesan, comté
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