CHAMPAGNE

H.BLLIN

DEMI-SEC

ASSEMBLAGE

80% Meunier
20% Chardonnay

VINIFICATION

Dosage 39 g/I
Dégorgé 3 mois minimum avant livraison
Vieillissement : 24 mois minimum

DEGUSTATION

Visuel : Jaune intense.

Nez : Il s’exprime immédiatement
dans un registre de fruits jaunes mQrs et concentrés.

Bouche : Arbmes de marmelade et de miel.
Belle longueur et finale fraiche.

ACCORDS METS & VINS

Foie gras

Pata Negra et melon

Aiguillettes de canard sauce a I'orange
Forét noire
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CHAMPAGNE

HBLIN RECOMPENSES

IWSC (International Wine and Spirit Competition) :

Médaille d’argent
DEMI-SEC ‘
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