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ASSEMBLAGE

100% Pinot Meunier

VINIFICATION

Dosage 4 g/I
Dégorgé 3 mois minimum avant livraison
Vieillissement : 24 mois minimum

DEGUSTATION

Visuel : Robe or pale, fines bulles.
Nez : Floral avec des parfums et des nuances de beurre frais.

Bouche : Notes dominantes de pomme,
de poire et de brioche. Finale vive et fraiche.

ACCORDS METS & VINS

Apéritif raffiné
Dorade grillée
Volaille a la creme
Cheesecake

RECOMPENSE

Guide Hachette 2019 : 2 étoiles

Guide Gilbert et Gaillard 2017 : Médaille Or - 87/100
Gault et Millau 2019 : 14/20

Wine and Spirits : 93/100
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