CHAMPAGNE

H.BLLIN

LESPRITNATURE

BLANC DE BLANCS BIO

ASSEMBLAGE

100% Chardonnay BIO

VINIFICATION

Dosage 4 g/I

Dégorgé : 3 mois minimum avant livraison
Vieillissement : 24 mois minimum

dont 20% de vins élevés sous bois

DEGUSTATION

Visuel : Robe or/vert pale. Eclat profond et fines bulles.

Nez : Il exprime un souffle de fraicheur et des notes iodées
de citron, de menthe poivrée puis de fleurs d’acacia
et de péches de vigne. Boisé discret.

Bouche : 'attaque est souple et fraiche. Effervescence crémeuse et fondue.
Un bel équilibre avec une minéralité et une acidité citronnée intégrée
et juste tendue. Belle longueur tout en pureté et finesse.

ACCORDS METS & VINS

Huitres fines de claires.
Sashimis de poissons blancs : dorade, maquereau, limande.
Filet de bar réti sauce Champagne.
B Crottin de chévre fondant.
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! & i Yo RECOMPENSE

BLANC DE BLANCS Guide Hachette 2019 : cité

Gault et Millau 2019 : 15/20

Guide Gilbert et Gaillard 2019 : Médaille Or 89/100
Challenge Millésime BIO : médaille argent

Wine Enthusiast : 93/100
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