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CHAMPAGNE

H.BLLIN

DEPUIS 1947

BRUT ROSE

ASSEMBLAGE

60% Pinot Noir - 20 % Chardonnay
10% Pinot Meunier
10% AOC Champagne Rouge

VINIFICATION

Dosage 7 g/I
Dégorgé 3 mois minimum avant livraison
Vieillissement : 24 mois minimum

DEGUSTATION

Visuel : Robe rose harmonieuse.

Nez : Il révéle une fraicheur associée
a des arémes de fraises des bois.

Bouche : Une bouche charnue avec des petites notes de fruits
noirs et rouges. Une belle finale avec une certaine tension.

ACCORDS METS & VINS

Pata Negra et melon
Cassolette de poissons
Filet de canard

Tarte aux fruits rouges

CHAMPAGNE

H.BLIN RECOMPENSES

DEPUIS 1947

Guide Gilbert et Gaillard 2017 : Médaille Or - 86/100
Guide Bacchus 2017 : 90/100

Wine Spectator : 91/100

Stephen Tanzer’s : 91/100
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