CHAMPAGNE

H.BLLIN

‘SELECTION PARCELLAIRE’

ROSE DE SAIGNEE
100% MEUNIER

ASSEMBLAGE

100% Meunier

VINIFICATION

CHAMPAGNE Dosage 4 g/I (Extra-Brut)
H.BLIN Dégorgé 3 mois minimum avant livraison
Vieillissement : 5 ans minimum - Pas de fermentation malolactique

DEGUSTATION

Visuel : Rose soutenu. Nombreuses fines bulles.

Nez : Notes de fruits rouges (framboise, fraise)
et noirs (griottes a I'’eau de vie, cassis).

Bouche : Droite avec beaucoup de fraicheur.
Les notes fruitées et épicées donnent au vin une élégance
et une complexité raffinée.

ACCORDS METS & VINS

Tagine d’agneau

Poulet Tandoori

Carré de Sanglier grillé aux herbes
Marquise au chocolat

Losé do @nigné ,
SELECTION P/%éﬂ{ F RECOMPENSE

CHAMPAGNE

H.BLIN

Sakura Awards 2019 (Japon) : médaille argent
Wine Enthusiast : 94/100
Terre de Vins 2021 : médaille or
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